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Cédigo SQF

(Safe Quality Food )
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El Programa de Safe Quality Food (SQF) es un
programa riguroso de seguridad y calidad alimentaria
que es reconocido por minoristas, propietarios de
marcas y proveedores de servicio de alimentos en
todo el mundo.

Esta disenado para cumplir con los requisitos
reglamentarios, de la industria y de los clientes para
todos los sectores de la cadena de suministro de
alimento, desde la granja hasta las tiendas minoristas.

Nuestra estrategia,
el Desarrollo Competitivo.
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CERTIFIED

Toma relevancia
Se desarrolla en |
i l]a Inocuidad
Australia | .
Alimentaria
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Un poco de Historia

Se emite la ed. 9
de los Codigos
SQF

Obtiene
reconocimiento
de la GFSI

Se establece el
Instituto SQF
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Importancia de la Certificacion SQF

r

Invertir en un programa soélido de seguridad y calidad de los
alimentos no se trata solo de cumplir con los requisitos '
reglamentarios o del cliente, sino, lo que es mas importante,
se trata de proteger su marca, compradores y resultados
finales.

>

La Certificacion SQF ofrece una solucion integral que le
avuda a verificar y demostrar que los controles de calidad vy
inocuidad alimentaria se han implementado, validado y
monitoreado de manera efectiva. El resultado es: productos
seguros, confianza en la marca y clientes seguros.

Nuestra estrategia,

el Desarrollo Competitivo. www.intedya.com



Jntedya Beneficios para la
Organizacion

» Programa Reconocido por GFSI que se aplica a toda la cadena de
suministro, desde la de la granja a la mesa.

» Recursos descargables gratuitos que incluyen codigos, documentos
de orientacion, listas de verificacion, hojas de consejos, seminarios
digitales y mas.

» Programa de certificacion GFSI que cuenta con un equipo de servicio -
al cliente de tiempo completo.

» Ayuda a reducir los retiros y mejorar la trazabilidad mientras se
protege a la marca, al comprador y resultado final.

> Una division de FMI la Asociacion de la Industria alimento, SQFI tiene
una conexion directa con los minoristas de alimentos, asi como
acceso a agencias reguladoras locales, estatales y federales.

» Listado en el Directorio de sitios certificados de SQF o

Nuestra estrategia,
el Desarrollo Competitivo. www.intedya.com
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Intedva Beneficios para los
Grupos de Interés
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» Gana confianza en las empresas con las que trabaja mientras
disminuye la probabilidad y el impacto de un retiro.

» Un programa global, acreditado v riguroso que se basa en la GFSI vy
cumple con la mayoria de los requerimientos regulatorios globales.

> El programa de certificacion se enfoca en elementos criticos de
inocuidad alimentaria y calidad como analisis de peligros, evaluacion
de riesgos y estrategias proactivas de prevencion.

» Ayuda a reducir las inconsistencias de evaluacion y los costos de
maltiples auditorias.

» Incorpora comentarios de minoristas y compradores.

» SQF Supplier Search facilita la busqueda de un el sitio con
certificacion SQF.

Nuestra estrategia,
el Desarrollo Competitivo.
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Entre los OBJETIVOS del Codigo SQF, cabe
destacar:

® Asegurar el cumplimiento de las Obligaciones
Legales

= Proteccion del consumidor: Inocuidad y Calidad.

= Disminucion de costos en la cadena alimentaria.
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UNICO sistema reconocido por GFSI que cubre
TODA |a CADENA DE SUMINISTRO.
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SQF

Table
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Alcance para la Fabricacion
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CSA10: | Procesamiento de lacteos CSA18: | Fabricacion de alimentos
presernvados
CSA L Procesamisnto de la misl CSA19: | Fabricacion de ingredientes
para alimentos
CSA 12 | Procesamiento de huevos CSA 20: | Fabricacion de comidas
preparadas
CSA13: | Procesamiento de productos de | CSA 21D | Aceites, grasas vy fabricacion de
pasteleria y bocadillos cremas para untar a base de
aceite o grasa
CSA 14: | Procesamiento de frutas, CSA 22 | Procesamiento de cereales
verduras, nueces y jugos de
frutas
CSA15: | Enlatado, UHT y operaciones CSA 250 | Reempaque de productos
asépticas fabricados fuera de la planta
CSA16: | Procesamiento de hielo, bebidas | CSA 33 | Fabricacion de coadyuvantes
y refrescos para &l procesamiento de
alimentos
CSA 1. | Fabricacion de confiteria

Nuestra estrategia,

el Desarrollo Competitivo. ~

de Alimentos

Las Categorias del sector alimentario
SQF o CSA, estan alineadas con los
sectores de la industria de la GFSI.
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ESTRUCTURA DEL CODIGO
SQF PARA LA FABRICACION
DE ALIMENTOS




Intedwa Estructura de la Norma
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(1 Compromiso de la Gerencia \QSQFA
_ Food Safety Code:
d Control y Registro de Documentos Food Manufacturing

Edition 9

O Especificaciones, formulaciones, realizacion y aprobacion
del Proveedor

[ Sistema de Inocuidad Alimentaria

1 Verificacion del Sistema SQF

1 Trazabilidad del Producto y Gestion de Crisis
(] Defensa Alimentariay Fraude Alimentario
 Gestion de Alérgenos

1 Capacitacion

Nuestra estrategia,
el Desarrollo Competitivo. = - www.intedya.com



Intedwa Estructura de la Norma
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 Ubicacion de la planta e instalaciones
 Operacion de la planta

 Bienestar e Higiene del personal

1 Practicas del personal de procesamiento
 Suministro de agua, hielo y aire
 Recepcion, almacenamiento y transporte
 Separacion de funciones

d Eliminacion de desechos

Nuestra estrategia, ! .
el Desarrollo Competitivo. = ~ www.intedya.com
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211 Responsabilidad de la gerencia 251 Validacion y efectividad
212 Revision de la gerencia 2532 Actividades de verificacion
213 Manejo de quejas 253 Medidas correctivas y preventivas
22] Sistermna de gestion de lainocuidad | 264 Inspecciones y auditorias internas

de dlimentos
D Control de documentos 26.1 ldentificacion del producto
223 Registros 2862 Sequimiento del producto
234 Programa de provesdores 26.3 Retiro y devolucion de productos

Gprobados Los elementos obligatorios no
241 Legislacién alimentaria 271 Plan de defensa alimentaria pueden informarse como “no
242 Buenas practicas de fabricacién 27.2 Fraude alimentario ap|icab|e" o “"exento” Y deben
243 Flan de inocuidad de alimentos 281 Gestion de alérgenos aud itarse e info rmarse comao
24.7 Despacho de productos 29.2 Programa de capacitacion cumplimiento/incumplimiento.

Il\il.uiestra estrategia, o

el Desarrollo Competitivo. ~ ~ www.intedya.com



niedsa Principales Acciones a
Implementar

= (Generar una politica que describa su compromiso
= |mplementar un Plan de Cultura de Inocuidad
= Requisitos de documentacion general

= Especificaciones >
= Proveedores por contrato R
= Evaluacion de Proveedores
= Cumplir las Buenas Practicas de Fabricacion aplicables .

= Desarrollar HACCP, segun los lineamientos del Codex Alimentarius Y o ]

= |nspecciones y Auditorias internas

= Acciones correctivas y preventivas

= Trazabilidad y Gestion de Crisis -
= Definir metodologia de Defensa y Fraude Alimentario

= Gestion de Alérgenos

= Plan de formacion del personal | Y
= Manejo de reclamaciones | |

Nuestra estrategia, .
el Desarrollo Competitivo. = - www.intedya.com
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