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BIOSEGURIDAD



El objetivo primordial de la 
bioseguridad consiste en prevenir, 
combatir y/o gestionar los riesgos 
para la vida y la salud.

En la bioseguridad también se pueden 
incluir medidas para garantizar la 
seguridad del suministro de alimentos 
en relación con la lucha contra el 
terrorismo.

Objetivo



1| Globalización.
2| Nuevas tecnologías de producción agropecuaria y elaboración de alimentos.
3| Aumento del comercio de alimentos y productos agropecuarios.
4| Obligaciones jurídicas para los signatarios de los acuerdos internacionales 
pertinentes.
5| Aumento de los viajes y los desplazamientos transfronterizos de personas.
6| Avances en las comunicaciones y el acceso mundial a información sobre la 
bioseguridad.
7| Mayor atención del público a la biodiversidad, el medio ambiente y los 
efectos de la agricultura en ambos.
8| Escasez de recursos técnicos y operacionales.
9| Gran dependencia de algunos países de las importaciones de alimentos.

Factores que Influyen



Enfoque integrado 

para la 

BIOSEGURIDAD

AUTORIDADES

OPINIÓN PÚBLICA

INDUSTRIA 
(incluyendo
 Importadores/Exportadores)

PRODUCTORIES PRIMARIOS
(agricultores/Pescadores)

MEDIOS DE 

COMUNICACIÓN

OTRAS ACTIVIDADES

GUBERNAMENTALES

INSTITUTOS DE 

INVESTIGACIÓN /
UNIVERSIDADES

Partes Interesadas 
Involucradas



CRISIS Y GESTIÓN DE

CRISIS ALIMENTARIA



Los eventos disruptivos 

implican crisis para las 

organizaciones.

Es posible gestionar su 

impacto para contenerlo o 

minimizarlo…

Eventos Disruptivos



Catástrofes 
naturales

Crisis 
cambiarias

Pandemias

Crisis de gobierno

Colapso Social

Cambios 
legislativos

Cambios en las 
tendencias/hábitos de 

consumo

Aparición de novedades 
tecnológicas

Crisis 
financieras

… “Analiza tu contexto”* 

* Y establece prioridades …

Eventos Disruptivos



Salud o integridad de consumidor o personal 
interno

Daño a las Operaciones y Calidad de Productos, 

Credibilidad de la marca, participación en el 
mercado

Daño Imagen de la Organización

Estabilidad Financiera 

Como afecta a la Organización



Identificación y evaluación de 
operaciones y actividades CRÍTICAS: 

▪ Adulteración
▪ Sabotaje
▪ Intoxicación
▪ Empaque

PRODUCTO

▪ Interrupción de 
Servicios

▪ Incendio
▪ Explosión
▪ Fugas

▪ Demandas
▪ Ataques 

cibernéticos
▪ Fraude 

Financiero
▪ Actos Terroristas

▪ Terremotos
▪ Inundaciones
▪ Hundimientos
▪ Actividad volcánica

DESASTRES 

NATURALES

▪ Accidentes viales
▪ Robo/rapiña
▪ Productos ilícitos
▪ Violación a 

reglamentos

TRANSPORTE Y 

DISTRIBUCIÓN

▪ Demandas
▪ Ataques cibernéticos
▪ Fraude Financiero
▪ Actos Terroristas

SEGURIDAD 

PATRIMONIAL

▪ Huelgas/Paros
▪ Accidentes
▪ Actos violentos
▪ Demandas
▪ Pandemias

PROCESO IMAGEN LABORAL



Retos del sector alimentario

1. Garantizar suministro de alimentos.
2. Garantizar la inocuidad de los productos.
3. Salvaguardar la salud de los trabajadores.



ÁREA / 
SEGURIDAD ALIMENTARIA

1. Equipo de crisis
2. Identificación de los Peligros
3. Evaluación el Riesgo
4. Plan de Acción
5. Cobertura de Seguros
6. Plan de Retiro de Producto
7. Teléfonos de emergencia
8. Directorio de personal clave

Contenido Plan (Manual) de Bioseguridad



PERSONAL

REVISAR PROCEDIMIENTOS Y POLÍTICAS DE HIEGIENE DE PERSONAL

Lavado de manos.
Políticas 
BPM´s.

Instalaciones para 
el personal. Supervisión efectiva.



SEGURIDAD

CONTROL DE ENTRADA DE PERSONAL INTERNO/EXTERNO

Monitoreo de 
temperatura 
corporal para todo el 
personal.

Cuestionario 
de salud.

Desinfección del área 
de entrada.

Limitar al máximo el 
acceso de personal.



Equipo de 
PROTECCIÓN PERSONAL

Uso de mascarillas 
especiales.

Uso de guantes. Frecuencia de lavado 
de uniformes.

Vestidores 
adecuados para 
ropa/zapato.



Desarrollo de un Plan de Bioseguridad 

FORMACIÓN

Es buen momento para 
hacer una acción formativa 
de actualización sobre las 
prácticas higiene. 

Hacer especial hincapié 
en el procedimiento de 
lavado de manos ya que 
este resulta de gran 
importancia para evitar 
posibles contagios.

Involucramiento de 
la Dirección en la 
comunicación hacia 
el personal.



Revisión de los Procedimientos de Limpieza y Desinfección:

▪ Intervalos de limpieza.
▪ Áreas incluidas en los procedimientos de limpieza y desinfección.
▪ Mecanismos de Verificación de la Limpieza y Desinfección.
▪ Limpieza en instalaciones exteriores.
▪ Verificar el uso de los productos químicos para limpieza.
▪ Procedimientos de limpieza posterior a un mantenimiento.

Operaciones de 
LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN



Desarrollo de un Plan de Bioseguridad 

▪ Revisión de Planos y Patrones.
▪ Movimientos de personal.
▪ Movimientos de materiales, ingredientes y utensilios.
▪ Procedimientos de limpieza de vehículos internos/externos.
▪ Procedimientos de mantenimiento.
▪ Métodos para la recepción de materiales.
▪ Proveedores de servicios, facturas o certificados electrónicos.
▪ Atención a personal externo a través de mostrador/ventanilla.

Prevención de la 
CONTAMINACIÓN CRUZADA



Cobertura de SEGUROS 

1| Incendio

2| Explosión

3| Sabotaje

4| Robo

5| Desempleo

6| Maquinaria/Infraestructura

7| Responsabilidad civil

8| Pandemias

…



ÁREA / 
SEGURIDAD ALIMENTARIA
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