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¿QUÉ ES UN ALIMENTO HALAL?
Para considerar un alimento Halal, es necesario que éste se ajuste a la normativa islámica que se 
recoge en el Corán, a las tradiciones del Profeta Muhammad (SWS), y a las enseñanzas de los 
juristas islámicos. 

Esto implica que los alimentos son APTOS PARA SER CONSUMIDOS con una total seguridad.

La industria Halal no solo incluye el sector de los alimentos, también incluye el del Turismo, la 
Banca y las Finanzas, los Fármacos, la Moda y los Cosméticos.



La Certificación Halal se establece como una 
herramienta de confianza y, por ello, su concesión a 
industrias y establecimientos se lleva a cabo de acuerdo 
con un esquema reglamentariamente establecido y a 
una normativa Halal de referencia, en virtud de la cual 
estas últimas y sus productos se someten a auditorías, 
supervisiones, análisis, así como a otros mecanismos de 
vigilancia y control.



Aclaremos términos…
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HALAL
Término que comprende todo lo que 
está PERMITIDO y, por tanto, es 
beneficioso y saludable para el ser 
humano, propiciando una mejora de 
la calidad de vida y la reducción de 
riesgos para la salud. Se podría 
traducir como lo autorizado, 
recomendable, saludable, ético o no 
abusivo.

Término que hace referencia a todo 
aquello que está PROHIBIDO, NO 
PERMITIDO, es dañino o abusivo. Se 
consideran Haram, según la 
normativa islámica, por ejemplo, la 
carne de cerdo y jabalí (así como sus 
derivados), la sangre, el alcohol, 
plantas tóxicas, etc...

HARAM MASBOUH
Concepto que hace referencia a 
todo aquello para lo que NO SE 
PUEDE DETERMINAR 
CLARAMENTE SU ORIGEN O HAY 
DIFERENCIAS EN SU VALORACIÓN 
en las diferentes tradiciones 
Coránicas, en cuyo caso cada 
musulmán decide su posición 
personal ante ellos.
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Lícito desde el punto de vista islámico…
Son seis las condiciones que debe reunir un alimento para que sea considerado lícito desde el punto de 
vista islámico:

▪ Que no haya sido prohibido por Al- Lah o su Mensajero.
▪ Que sea inocuo desde el punto de vista sanitario.
▪ Que sea inocuo desde el punto de vista toxicológico.
▪ Que sea adecuado desde el punto de vista nutricional.
▪ Que sea consumido con moderación.
▪ Que sea socialmente aceptado comerlo.



UN PRODUCTO ES HALAL CUANDO…
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Ausencia de 
HARAM

Inocuidad 
Alimentaria



Sectores de aplicación
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Materiales de 
embalaje

Productos 
alimenticios

Bioquímicos

Cría de animalesAgricultura

Alimentos para 
animales



PRINCIPALES REQUISITOS: HALAL

▪ Compromiso de la Dirección en la implementación de estándares en Inocuidad de certificación.

▪ Política de imparcialidad, transparencia y estricto respeto de la ley islámica

▪ Identificación de los requisitos legales del origen y destino, tanto para la fabricación como para el etiquetado.

▪ Capacitación y toma de conciencia para el personal en Halal, inocuidad alimentaria y relacionados a su propio trabajo.

▪ Declaración de respeto estricto a la ley islámica en el proceso de producción y todo lo que es involucrado con el producto 

halal.

▪ Desarrollo de programa de prerrequisitos (limpieza y desinfección, control potabilidad del agua, manejo y gestión de 

residuos, higiene de personal, etc.).

▪ Procedimiento de desarrollo de proveedores y criterios de aceptación.

▪ Disponer de un análisis de peligros difundido en la organización para generar consciencia en el personal.

▪ Realizar y mantener un Plan de Vulnerabilidades de la organización, por la implementación de Defensa Alimentaria.

▪ Establecimiento de sistema de monitoreo documentado para los procesos y productos.

▪ Establecimiento de un Sistema de Trazabilidad y Retiro de Producto de Mercado a fin de estar preparado ante 

inconvenientes que involucren la inocuidad.

▪ Evaluación de vulnerabilidad de fraude alimentario.



¿QUÉ PODEMOS 
HACER POR TI? CONSULTORÍA APOYO DURANTE EL 

PROCESO DE 
CERTIFICACIÓN

FORMACIÓN CONTINUA 
Y  MANTENIMIENTO DE 

TU CERTIFICACIÓN
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