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¿Qué es FSSC 22000?

➢ FSSC 22000 ha tenido un impacto en la seguridad alimentaria 
mundial durante más de 13 años. 

➢ El Esquema proporciona un modelo de certificación que se puede 
utilizar en toda la cadena de suministro de alimentos para 
garantizar los estándares y procesos de seguridad alimentaria. 

➢ FSSC 22000 está reconocido por GFSI.
➢ Sigue la descripción de la categoría de la cadena alimentaria tal 

como se define en ISO/TS 22003.



❑ Proporcionar reconocimiento a las organizaciones que hayan demostrado 
el cumplimiento de los requisitos del Esquema mediante el 
establecimiento y mantenimiento de un registro público preciso y fiable 
de organizaciones certificadas;

❑ Promover la aplicación precisa, el reconocimiento y la aceptación general 
de los sistemas de gestión de la inocuidad de los alimentos dentro de la 
industria de bienes de consumo;

❑ Proporcionar información y apoyo para la auditoría y certificación de los 
sistemas de gestión de inocuidad de los alimentos dentro del alcance del 
Esquema; y

❑ Crear impacto mediante el establecimiento de objetivos públicos 
vinculados a los Objetivos de Desarrollo Sostenible de la ONU

Objetivos
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ISO 22000

PPR´s

Sector

Requisitos

Adicionales

FSSC 
22000

Los 3 elementos que 
hacen FSSC 22000



Más de 33,984 Certificaciones

43 Organismos de Acreditación

135 Organismos de Certificación

1500 Auditores

154 países

¿Por qué FSSC 22000?



❑ Parte 1 Descripción general del esquema
❑ Parte 2 Requisitos para las organizaciones que solicitan auditorias
❑ Parte 3 Requisitos para el proceso de certificación
❑ Parte 4 Requisitos para los organismos de certificación
❑ Parte 5 Requisitos para los organismos de acreditación

Estructura Requisitos Adicionales



Estructura Requisitos Adicionales

➢ Anexo 1 CB Declaraciones de alcance del certificado
➢ Anexo 2 CB Requisitos del informe de auditoría del OC
➢ Anexo 3 CB Plantillas de certificado
➢ Anexo 4 AB Alcance del certificado de acreditación
➢ Anexo 5 CB Requisitos para el uso de tecnologías de la 

información y  comunicación (TIC)



Alcance

▪ Cultivo o manejo de plantas (Categoría B)
▪ Fabricación de alimentos, ingredientes y alimentos para mascotas (categoría C)
▪ Procesamiento de piensos y alimentos para animales (categoría D)
▪ Servicios de Catering/Alimentos (categoría E)
▪ Comercio, Minoristas y Comercio Electrónico (categoría F)
▪ Servicios de Transporte y Almacenamiento (categoría G)
▪  Servicios (H)
▪ Producción de Materiales de Envasado y Empacado (CATEGORIA I)
▪  Equipos (Categoría J)
▪ Producción de bioquímicos (CATEGORÍA K)



Principales Retos 
▪ Compromiso de la Dirección
▪ Comunicación
▪ Formación del Personal
▪ Identificación de Peligros
▪ Evaluación de Proveedores
▪ Verificación y Mejora



Debilidades en su Implementación
▪ Falta de Liderazgo (desconfianza)
▪ Falta de Involucramiento del personal (conciencia)
▪ Falta de conocimiento (aportación a la empresa)
▪ Falta de Gestión (no delegar )
▪ Falta de toma de decisiones (no hay cambios)
▪ Interés basado en el documento (no se vive el SGIA)
▪ Falta de una metodología efectiva para la evaluación del riesgo
▪ Falta de controles de procesos



La implantación y certificación de un sistema de gestión de seguridad alimentaria, de 
acuerdo FSSC 22000, aporta las siguientes ventajas y beneficios:

▪ Dar mayor confianza en sus productos alimentarios. Al ofrecer al consumidor un 
producto que cumple con requisitos legales e internacionales

▪ Reducir los riesgos a la salud. Ya que establece un sistema de análisis de peligros y 
control de puntos críticos

▪ Proteger su marca. La Trazabilidad y el programa de retiro de producto de mercado, 
ayudan a hacer frente a problemas de inocuidad. 

▪ Reducir costos de auditoría. Al ser una norma de aceptación internacional.
▪ Mejorar la gestión de su cadena de suministro. La calidad y la inocuidad pueden 

coexistir al ser una norma “abierta”. Integrable con otros sistemas de gestión.

Beneficios para la Organización



Los clientes (y otras partes interesadas como PROVEEDORES O PERSONAL INTERNO) 
se benefician claramente de la implementación de certificación:

• Permite a los fabricantes centrar sus esfuerzos de seguridad alimentaria en los 
avances científicos y técnicos, y sus recursos de auditoría en la mejora en lugar de su 
cumplimiento.

• Credibilidad mundial, por basarse en una norma ISO.
• Da confianza a otras partes interesadas al evidenciar que la organización tiene la 

capacidad de identificar y controlar los riesgos de seguridad alimentaria.
• Proporciona la flexibilidad suficiente para tener en cuenta los requisitos específicos 

del cliente.

Ventajas para los Grupos de Interés



Resumen del Cambio

▪ Integrar los requisitos de ISO 22003-1:2022,

▪ Fortalecer los requisitos para apoyar a las organizaciones en sus 
contribuciones al cumplimiento de los Objetivos de Desarrollo 
Sostenible (ODS) de la ONU, y

▪ Incorporación de comentarios como resultado de la encuesta de 
desarrollo de la Versión 6, que recibió casi 2000 respuestas.
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