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El Programa de Mercados Globales de la GFSI fue lanzado en 2008 por la Iniciativa Mundial de Seguridad
Alimentaria para pequefias empresas o empresas menos desarrolladas con el fin de ayudarles a conseguir
la certificacion para los esquemas de seguridad alimentaria y de acceso al mercado reconocidos por la
GFSl.

El programa GFSI Global Markets establece como las empresas pequefias o menos desarrolladas (a
causa de su tamafio, falta de experiencia técnica, recursos econdémicos o la naturaleza de su trabajo) que
carecen de sistemas de inocuidad alimentaria menos desarrollados pueden enfrentar el desafio de la
inocuidad alimentaria, al mismo tiempo que reducen los peligros en las cadenas de suministro alimentarias
mundiales y trabajan para lograr el acceso al mercado mediante la certificacion de un programa de
certificacion reconocido por GFSI. Una implantacion satisfactoria les permitiria beneficiarse de
oportunidades de los mercados emergentes ya que las cadenas de suministro son mas formales con un
incremento del rigor.

El programa se basa en requisitos clave extraidos del Documento de Orientacion de la GFSI, pero se basa
principalmente en los Principios Generales del Codex sobre el Cédigo de Practicas de Higiene de los
Alimentos.

En esta ficha podréa descargar una practica presentacion en PDF del Programa de GFSI Global
Markets Nivel Béasico.
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Principales REQUISITOS

Los principales requisitos que encontramos en el programa de GFSI Global Markets de nivel basico son:

= Sistemas de gestion de la seguridad alimentaria
Especificaciones incluyendo liberacién del producto, trazabilidad, gestion de incidentes, control de productos no conformes,
acciones correctivas

= Buenas précticas de fabricacion
Higiene del personal, medio ambiente, limpieza y desinfeccion, control de la contaminacion del producto, control de plagas,
control de la calidad de agua

= Control de peligros alimentarios
General, especifico, control de alérgenos

Ejemplos de ACCIONES PRACTICAS A IMPLEMENTAR
e ———————

= |nvolucramiento total de la Direccion dando seguimiento a los planes y programas generados, siendo la punta de lanza para la
implementacion.

= Mejorar la Infraestructura de la organizacion a través de inspecciones periddicas, resolviendo tanto el equipamiento, como la

propia edificacion: paredes, pisos, luminarias, huecos, desagiles, techos, etc.

Documentar planes y programas que mejoren la higiene de los equipos

Involucramiento del personal para llevar a cabo las tareas y cumplimiento de las politicas.

Plan de saneamiento basico que contemple las zonas a limpiar

Desarrollo de un Plan de Capacitacién para el personal.

Sistema de trazabilidad y retiro de producto que permita la identificacién de materias primas hasta producto terminado.

Analiticas de agua potable
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Ventajas para LA ORGANIZACION

= Proporciona una ruta para las empresas que carecen o cuentan con sistemas menos desarrollados de inocuidad alimentaria para
lograr la certificacién acreditada.

Apoya los esfuerzos de desarrollo de capacidades y mejorar las oportunidades de acceso al mercado.

Protocolo de evaluacién para empresas pequefias y/o menos desarrolladas.

Sistema de evaluacién uniforme para mejorar los procesos internos.

Permite un desarrollo e implementacion progesivo de los més altos estandares mundiales en materia de inocuidad y seguridad
alimentaria.

= Cumplimiento de lo requisitos de compra de grandes cadenas de distribucion.

Ventajas para LOS CLIENTES

= Reduccion del nimero de auditorias. La certificacion evita auditorias de empresas de distribucion y otros clientes que reconocen
la auditoria de certificacion como una evaluacion de proveedor.

= Constituye una prueba evidente del cumplimiento de la legislacion en materia de seguridad alimentaria.

= Supone una diferencia competitiva.

= Asegura una mayor facilidad para la comparacién y transparencia a lo largo de toda la cadena de suministro.

Ventajas para EL MERCADO

= Demuestra a la sociedad el compromiso de la organizacién con la seguridad alimentaria.
= Aumenta la confianza en sus sistemas y procedimientos de inocuidad alimentaria.

Sectores DE APLICACION

Hasta ahora, el programa se ha desarrollado para cubrir los ambitos de manufactura y produccién primaria de la siguiente manera:

= Manufactura: fabricacién de alimentos procesados
= Produccion primaria: cultivo de plantas (aunque el alcance previsto en una futura actualizacion es cultivo de granos, animales,
peces y produccion de alimentos)

® & - ®

Solicitar Autoevaluacion Descargar Ver video de
Informacion On Line Presentacion Presentacion



http://www.intedya.com/internacional/consultoria-producto.php?id=242
http://www.intedya.com/internacional/autoevaluacion.php?base=&id=242
http://www.intedya.com/productos/PICGlobalMarkets_2024.pdf
https://vimeo.com/910766285

