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INDIVIDUO CALIFICADO EN CONTROLES Al

De 16:00-20:00 (Parte 1,2,3y 4) y

PREVENTIVOS - ICCP - segun requisitos de de 16:00-18:00 (Parte 5) Hora
la FSMA-FDA espaiiola




Ubicacioén
@ Descripcién del evento SALA DE WEBINARS de INTEDYA.

Los préximos dias 13, 14, 20, 21y 27 de Octubre, Intedya impartira una interesante Max de part|C| pantes
actividad formativa, sobre INDIVIDUO CALIFICADO EN CONTROLES PREVENTIVOS 100 personas
segun los requisitos de la FSMA-FDA.

2 Importe sin impuestos indirectos. Los

Precio imp #

Cualquier empresa que exporte o desee exportar a los Estados Unidos de América debe TEUIESes EOlieiblEs S CRSIRERL
400 EUR segun la normativa fiscal correspondiente

cumplir con los requisitos establecidos por la Ley de Modernizacion de la Inocuidad

Alimentaria (FSMA) que entrd en vigor en 2016. En su cumplimiento, es indispensable que (enjisi()r.l del titulo FSMA_FDA 603USD
las empresas exportadoras cuenten con personal con las competencias para la funcién de no incluidos en el precio del curso)
Individuo Calificado en Controles Preventivos (ICCP).

Este curso tiene una duracion de 20 horas lectivas a desarrollar en 5 sesiones mediante la Solicitar mas informacion

asistencia en vivo en la sala de videoconferencias.

Este curso busca desarrollar las competencias y habilidades que debe reunir el ICCP entre

las que se incluyen:

Revision y/o Supervision del Plan de Inocuidad Alimentaria.
Validacion de los Controles Preventivos.

Revision de los Registros de Control.

Revision del Plan de Seguridad e Inocuidad Alimentaria.

‘3@’ Objetivos

e Conocer la nueva regulacion de la FDA sobre las Buenas Practicas de Manufactura y
Controles Preventivos Basados en el Riesgo CFR 21, Parte 117.

e Conocer el nuevo concepto de Controles Preventivos y su interaccion con el Plan de
Inocuidad Alimentaria.

e Conocer las funciones y responsabilidades del ICCP: Ser capaz de identificar los
Controles Preventivos en su organizacion.

e Llevar a cabo el Andlisis de Peligros. Desarrollar/Actualizar el Plan de Inocuidad
Alimentaria.

e Obtener Certificado Digital otorgado por la FSPCA como ICCP.

m .. .
@ Dirigido a
Lider de Inocuidad, Responsable de Calidad o personal involucrado en la produccién,
fabricacion, procesamiento, empacado o almacenamiento; asi como a publico en general,

consultores, auditores y capacitadores que presten apoyo en empresas de productos
alimenticios destinados al consumo humano en EEUU.

CAPACIDAD COMPETITIVA

Desplegamos acciones formativas
desarrolladas a través de las diferentes
metodologias existentes en el mercado
manteniendo en la vanguardia tecnolégica
y ofreciendo el mas amplio abanico de
posibilidades al mercado.

VANGUARDIA TECNOLOGICA

Para quien quiere estar en la vanguardia
del conocimiento, quien quiera ser pionero
en el conocimiento de nuevas tendencias y
especialidades en nuestro sector,les
ofrecemos la oportunidad de formarse con
los mejores.

FORMACION INTERNACIONAL

Nuestros Titulos estan emitidos por
INTEDYA INTERNACIONAL o en
olaboracién con entidades e instituciones
de prestigio nacional y/o internacional que
participan en el desarrollo de las acciones
formativas.
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Eﬂ Temario

Capitulo 1: Introduccién al Curso y a los Controles Preventivos.

Capitulo 2: Generalidades del Plan de Inocuidad Alimentaria.

Capitulo 3: Buenas Practicas de Manufactura y Otros Programas Prerrequisitos.
Capitulo 4: Peligros Biolégicos de Inocuidad Alimentaria.

Capitulo 5: Peligros Quimicos, Fisicos y de Motivacion Econémica de Inocuidad Alimentaria.
Capitulo 6: Pasos Preliminares para el Desarrollo del Plan de Inocuidad Alimentaria.
Capitulo 7: Recursos para Preparar Planes de Inocuidad Alimentaria.

Capitulo 8: Determinacion del Andlisis de Peligros y Controles Preventivos.
Capitulo 9: Controles Preventivos de Proceso.

Capitulo 10: Controles Preventivos con Alimentos Alérgenos.

Dinamica 1 Identificacién de Alérgenos y Fuentes de Contaminacion.

Capitulo 11: Controles Preventivos de Saneamiento.

Capitulo 12: Controles Preventivos con Proveedores.

Dinamica 2 Seleccion y Evaluacién de Proveedores.

Capitulo 13: Procedimientos de Verificacion.

Dinamica 3 Definicion de Mecanismos de Verificacion.

Capitulo 14: Procedimientos de Documentacion y Registro.

Capitulo 15: Plan de Retiro de Producto de Mercado.

Capitulo 16: Generalidades de la Regulacion

(CFR 117) Buenas Précticas de Manufactura Actualizadas y Analisis de Peligros y Controles Preventivos basados en el Riesgo para Alimentos de Consumo Humano
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Niveles, Registro y Elementos
claved

Canal Etico: ¢Obligacion, Riesgo u
Oportunidad?

CALENDARIO PROXIMAS ACTIVIDADES 2026

Seguridad de la Informacién en la
industria Automotriz TISAX —

De la seguridad a la conformidad
legal en privacidad: integracién
ISO 27701 en Sistemas de Gestidn
d

Fechal/s: 16/12/2026
16:00 a 17:30 Hora espafiola
Precio: 70 EUR

Fecha/s: 09/12/2026
16:00 a 18:00 Hora espafiola
Precio: 70 EUR

Fecha/s: 26/11/2026
16:00 a 18:00 Hora espafiola
Precio: 70 EUR

Cémo hacer una matriz de riesgos

LAFT

Estandares de Huella de Carbono
de organizacion: Diferencias y
similitudes entre GHG Protocol e
ISO

EQUIPAMIENTOS AL DIA —
Mantenimiento y calibraciones
siempre trazables con Sofidya

Fechals: 25/11/2026
16:00 a 18:00 Hora espafiola
Precio: 70 EUR

Fechals: 24/11/2026
16:00 a 18:00 Hora espafiola
Precio: 70 EUR

Fechals: 05/11/2026
16:00 a 18:00 Hora espafiola
Precio: 70 EUR
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