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DESCRIPCIÓN DEL EVENTO

Organizaciones de todo tipo tienen la necesidad de demostrar su responsabilidad y eficacia 
de su sistema de gestión de la inocuidad alimentaria y la práctica asociada de auditoría de 
inocuidad alimentaria se ha tornado como una forma de satisfacer esta necesidad. El curso 
de auditor interno de sistemas de gestión de inocuidad alimentaria segun ISO 22000, esta 
basado en las metodologías de auditoría establecidas en las normas ISO 19011:2011 
Directrices para la auditoría de los sistemas de gestión por lo que aporta amplios 
conocimientos en planificación y desarrollo de auditorías, tanto de primera, como de 
segunda parte. También se aborda la identificacion de las competencias del auditor interno.

La superación de una evaluacion especifica por parte del alumno le permite la obtencion de 
un Certificado de Competencia Academica como Auditor interno emitido por la Entidad de 
Certificacion SGS.

DIRIGIDO A

Profesionales que deseen desarrollar sus conocimientos y habilidades para realizar 
auditorías de primera y segunda parte, a un sistema completo de gestión de inocuidad 
alimentaria y evaluar su conformidad con los requisitos de la Norma de Sistemas de 
Gestión de Inocuidad Alimentaria ISO 22000.

Organizado por:
INTEDYA MEXICO

FECHA/S DEL EVENTO
14/06/2017

LUGAR
Intedya  Central México
Calle Homero 1804 Int. 1302 
col. Los Morales de Polanco
Miguel Hidalgo (Distrito 
Federal) 11510
52-5524-89-52-04

HORARIO
9:00 a 18:00 Hrs.
Días 14 y 15 de Junio del 2017 

MÁXIMO PARTICIPANTES
10

PRECIO
$4,500 más IVA

Constancia con Validez Oficial ante 
STPS.

http://www.intedya.com/internacional/intedya-evento.php?id=518


 

PRESENCIAL
 

Formación Presencial en México - Auditores Internos FSSC 22000

TEMARIO

Tema 1  Introducción a la Inocuidad Alimentaria
Tema 2  Surgimiento de ISO 22000
Tema 3  Requisitos de la Norma ISO 22000:2005
Tema 4  Definiciones de Auditoría
Tema 5  Roles y Responsabilidades, Ciclo de Auditoría 
Tema 6  Actividades previas a la auditoría 
Tema 7  Desarrollo de Listas de Verificación (Check-list)
Tema 8  Ejecución de la auditoría 
Tema 9  Identificación y redacción de hallazgos de conformidad y no-conformidad 
Tema 10 El Reporte de auditoría 
Tema 11 El Proceso de Acción Correctiva
Tema 12 Seguimiento de acciones correctivas 



CALENDARIO PRÓXIMAS ACTIVIDADES 2024

 

Gestión de conflictos de intereses. 
Estrategias y soluciones

Fecha/s: 20/06/2024 

16:00 a 17:30 Hora española

Precio: 70 EUR

 

ESG: ¿Cómo establecer un análisis 
de Materialidad?

Fecha/s: 06/06/2024 

16:00 a 17:30 Hora española

Precio: 70 EUR

 

Exigencias y Oportunidades de la 
normalización en el Sector 

Alimentario

Fecha/s: 29/05/2024 

16:00 a 18:00 Hora española

Precio: 70 EUR

 

Simplificando de forma 
extraordinaria y eficiente, LA 

GESTIÓN DE PROVEEDORES y LA 
CADENA DE SUMINIST

Fecha/s: 22/05/2024 

16:00 a 17:30 Hora española

Precio: 70 EUR

 

Aplicación de nuevos controles en la 
Transición ISO 27001:2013 a ISO 

27001:2022

Fecha/s: 16/05/2024 

16:00 a 17:30 Hora española

Precio: 70 EUR

 

Food Defense

Fecha/s: 09/05/2024 

16:00 a 19:00 Hora española

Precio: 70 EUR

 

Compliance y Fraude: Nueva ISO/DIS 
37003 Sistemas de gestión de 

control del fraude

Fecha/s: 25/04/2024 

16:00 a 18:00 Hora española

Precio: 70 EUR

 

FSSC 22000, todo lo que necesitas 
saber de la nueva versión 6

Fecha/s: 24/04/2024 

16:00 a 18:00 Hora española

Precio: 70 EUR

 

ISO/FDIS 53800. Conoce la Primera 
Norma ISO de igualdad de género 

para las organizaciones

Fecha/s: 22/04/2024 

16:00 a 18:00 Hora española

Precio: 70 EUR

 

CAPACIDAD COMPETITIVA

Desplegamos acciones formativas 
desarrolladas a través de las diferentes 
metodologías existentes en el mercado 
manteniendo en la vanguardia tecnológica y 
ofreciendo el más amplio abanico de 
posibilidades al mercado.

VANGUARDIA TECNOLÓGICA

Para quien quiere estar en la vanguardia del 
conocimiento, quien quiera ser pionero en el 
conocimiento de nuevas tendencias y 
especialidades en nuestro sector, les 
ofrecemos la oportunidad de formarse con los 
mejores.

FORMACIÓN INTERNACIONAL

Nuestros Títulos están emitidos por 
INTEDYA INTERNACIONAL o en 
colaboración con entidades e instituciones de 
prestigio nacional y/o internacional que 
participan en el desarrollo de las acciones 
formativas.
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