
 

PRESENCIAL
 

BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA: SECTOR ALIMENTICIO

DESCRIPCIÓN DEL EVENTO

Una “buena práctica” es considerada como una idea que afirma que hay técnicas, 
métodos, procesos, actividades o incentivos que son más eficaces que otros para alcanzar 
un resultado, o que permiten alcanzarlo de forma más simple o con menos 
complicaciones.  

Las BPM son los principios básicos y prácticas generales de higiene en la manipulación, 
preparación, elaboración, envasado, almacenamiento, transporte y distribución de 
alimentos para consumo humano, con el objeto de garantizar que los productos se 
fabriquen en condiciones sanitarias adecuadas y se disminuyan los riesgos inherentes a la 
producción.

Incrementar la competitividad mediante los sistemas de gestión. Conocer los Requisitos 
Sanitarios (Buenas Prácticas de Manufactura) que aplican en los procesos de producción 
en la elaboración, almacenamiento, transporte y fraccionamiento de alimentos y bebidas de 
consumo humano. 

OBJETIVOS

 

DIRIGIDO A

Personal operativo de producción, mantenimiento y almacenes
Personal encargado de la gestión de calidad e inocuidad
Miembros del equipo HACCP
Personal de Supervisión en las instalaciones (jefes/coordinadores de área)

FECHA/S DEL EVENTO
22/06/2016

LUGAR
AUDITORIO DE CADEX Av 
Velarde #131, Esq. Irala 
Telefono: 3362030

HORARIO
9:00 a 12:00 horas

PRECIO
Afiliados CADEX - INTEDYA, 
Bs.420.-

 

http://www.intedya.com/internacional/intedya-evento.php?id=388


 

PRESENCIAL
 

BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA: SECTOR ALIMENTICIO

TEMARIO

Introducción
Tipos de Peligros
Normatividad de Referencia
Descripción de la Resolución Administrativa SENASAG Nº 019 /2003
Verificación de las BPM´s
Conclusiones



CALENDARIO PRÓXIMAS ACTIVIDADES 2024

 

Gestión de conflictos de intereses. 
Estrategias y soluciones

Fecha/s: 20/06/2024 

16:00 a 17:30 Hora española

Precio: 70 EUR

 

ESG: ¿Cómo establecer un análisis 
de Materialidad?

Fecha/s: 06/06/2024 

16:00 a 17:30 Hora española

Precio: 70 EUR

 

Exigencias y Oportunidades de la 
normalización en el Sector 

Alimentario

Fecha/s: 29/05/2024 

16:00 a 18:00 Hora española

Precio: 70 EUR

 

Simplificando de forma 
extraordinaria y eficiente, LA 

GESTIÓN DE PROVEEDORES y LA 
CADENA DE SUMINIST

Fecha/s: 22/05/2024 

16:00 a 17:30 Hora española

Precio: 70 EUR

 

Aplicación de nuevos controles en la 
Transición ISO 27001:2013 a ISO 

27001:2022

Fecha/s: 16/05/2024 

16:00 a 17:30 Hora española

Precio: 70 EUR

 

Food Defense

Fecha/s: 09/05/2024 

16:00 a 19:00 Hora española

Precio: 70 EUR

 

Compliance y Fraude: Nueva ISO/DIS 
37003 Sistemas de gestión de 

control del fraude

Fecha/s: 25/04/2024 

16:00 a 18:00 Hora española

Precio: 70 EUR

 

FSSC 22000, todo lo que necesitas 
saber de la nueva versión 6

Fecha/s: 24/04/2024 

16:00 a 18:00 Hora española

Precio: 70 EUR

 

ISO/FDIS 53800. Conoce la Primera 
Norma ISO de igualdad de género 

para las organizaciones

Fecha/s: 22/04/2024 

16:00 a 18:00 Hora española

Precio: 70 EUR

 

CAPACIDAD COMPETITIVA

Desplegamos acciones formativas 
desarrolladas a través de las diferentes 
metodologías existentes en el mercado 
manteniendo en la vanguardia tecnológica y 
ofreciendo el más amplio abanico de 
posibilidades al mercado.

VANGUARDIA TECNOLÓGICA

Para quien quiere estar en la vanguardia del 
conocimiento, quien quiera ser pionero en el 
conocimiento de nuevas tendencias y 
especialidades en nuestro sector, les 
ofrecemos la oportunidad de formarse con los 
mejores.

FORMACIÓN INTERNACIONAL

Nuestros Títulos están emitidos por 
INTEDYA INTERNACIONAL o en 
colaboración con entidades e instituciones de 
prestigio nacional y/o internacional que 
participan en el desarrollo de las acciones 
formativas.
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