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DESCRIPCION

La inocuidad de los alimentos es un compromiso esencial en todas las etapas de la cadena alimentaria. La norma ISO 22000:2018 es el estandar
internacional que establece las bases para un Sistema de Gestion de la Inocuidad Alimentaria (SGIA) eficaz. La norma integra el enfoque
preventivo del HACCP/APPCC con la gestién de riesgos y la mejora continua, garantizando la produccién de alimentos seguros para los
consumidores.

DIRIGIDO A

Personas interesadas en sistemas de gestion de la seguridad alimentaria (SGIA) respecto al esquema de certificacion FSSC 22000, auditores
internos, responsables de equipo HACCP, Coordinadores de inocuidad alimentaria, consultores externos que busquen adquirir conocimientos y
habilidades para la planeacién y ejecucion de auditorias bajo el esquema FSSC.

REQUISITOS ESPECIALES DE ACCESO Y OBTENCION DEL TITULO

Ser mayor de 18 afios y tener las competencias minimas necesarias para la realizacion de la formacion.
Fotocopia del documento de identificacion vigente
Requisitos para la obtencion del titulo:

= Completar el 100% de las autoevaluaciones

= | ectura/ Estudio del material didactico completo

= Visionado de los videos formativos

= Superar el examen final con una nota superior al 60% (3 intentos maximo)

Los alumnos que no superen el examen final, pero cumplan el resto de requisitos, podran solicitar un certificado de Participacion.

FICHA DEL CURSO

Duracién: 175 h

Modalidad Elearning m Material Entregado
Plazo maximo de realizacion: 105 dias

Las unidades didacticas estan compuestas por
material completo, incluyendo:

Titulacién Otorgada
D Curso de Formacion Permanente en Sistemas de = PDFs descargables como material de
Gestién de la Seguridad Alimentaria. ISO 22000 - estudio
7ECTS = Video sesion explicativa de la unidad
) N didéactica
B Titulo emitido por = Presentaciones del tema

. = Autoevaluaciones
Inlﬁd!'a = Examen final
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FICHA DEL CURSO TEMARIO

Modalidad Elearning

Duracion: 175 h Tema 1. Introduccién a la inocuidad
Plazo maximo de realizacion: 105 dias alimentaria

Titulacion Otorgada Tema 2. Desarrollo de ISO 22000:2018
Curso de Formacion Permanente en

Sistemas de Gestion de la Seguridad Tema 3. Contexto de la organizacion

Alimentaria. 1ISO 22000 - 7 ECTS
Tema 4. Liderazgo
Material Entregado
m Tema 5. Planificacion
Las unidades didacticas estan
compuestas por material completo, Tema 6. Apoyo

incluyendo: .
Tema 7. Control operacional

= PDFs descargables como
material de estudio

= Video sesion explicativa de la
unidad didactica

= Presentaciones del tema Unidad de actualizacién. Enmienda a

= Autoevaluaciones normas ISO de sistemas de gestién en
= Examen final relacién al cambio climatico

Tema 8. Evaluacién del desempefio

Tema 9. Mejora

i . Unidad de actualizacién. Nueva serie
A Titulo emitido por ISO/TS 22002: Requisitos de los

programas Prerrequisito para la Industria
Alimentaria
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