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DESCRIPCION

El Sistema de Andlisis de Peligros y Puntos de Control Critico (Sistema APPCC o sistema HACCP) es un método reconocido y aceptado
internacionalmente para garantizar la seguridad de los alimentos. La legislacion europea exige la implantaciéon e implementacion de este sistema
de autocontrol a las empresas del sector con el fin de asegurar la produccion y distribucién de alimentos seguros.

En este curso pondras en préctica el planteamiento cientifico, racional y sistematico necesario para la identificacion y valoracion de los peligros
en los alimentos, segun la dltima version del Codex Alimentarius

DIRIGIDO A

Estudiantes y profesionales del sector de la alimentacion y que deseen poseer el conocimiento y las herramientas para autogestionar la
seguridad alimentaria dentro de una organizacion.

REQUISITOS ESPECIALES DE ACCESO Y OBTENCION DEL TiTULO

No se establecen requisitos previos de acceso:
Requisitos para la obtencion del titulo:

= Completar el 100% de las autoevaluaciones

= |ectura/ Estudio del material didactico completo

= Visionado de los videos formativos

= Superar el examen final con una nota superior al 60% (3 intentos maximo)

FICHA DEL CURSO

Duracién: 50 h

Modalidad Elearning <l Material Entregado
Al
Plazo méaximo de realizacion: 42 dias

Las unidades didacticas estan compuestas por

) ) ) ) material completo, incluyendo:
Modalidad Presencial / Live-Learning p Y

Duracién: 16 h

© ) = Video sesion explicativa de la unidad
Duracion Recomendada: 2 jornadas

didactica

Titulacién Otorgada = Presentaciones de cada tema
Requisitos Sistemas de autocontrol, planes de = Master Class relacionadas
prerrequisitos y APPCC/HACCP = Casos Practicos

= Autoevaluaciones
Titulo emitido por = Examen final
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FICHA DEL CURSO TEMARIO

Modalidad Elearning

Duracién: 50 h = Tema 1: Calidad y Seguridad

Plazo maximo de realizacion: 42 dias Alimentaria

= Tema 2: Conceptos Bésicos

= Tema 3: Programas Prerrequisitos

= Tema 4: Sistema APPCC/HACCP
y su aplicacion

Modalidad Presencial / Live-Learning
Duracion: 16 h
Duracién Recomendada: 2 jornadas

Titulaciéon Otorgada

Requisitos Sistemas de autocontrol,
planes de prerrequisitos y
APPCC/HACCP
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Material Entregado
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Las unidades didacticas estan
compuestas por material completo,
incluyendo:

= Video sesion explicativa de la
unidad didactica
Presentaciones de cada tema
Master Class relacionadas
Casos Practicos
Autoevaluaciones

Examen final

@ Titulo emitido por
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