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DESCRIPCION

El 18 de abril de 2023, IFS publico la version 8 del estandar Food.

IFS Food es la norma lider en certificacion de seguridad y calidad alimentaria en Europa y es aceptada por las principales empresas minoristas y
mayoristas de todo el mundo.

Las auditorias de la version 8 de IFS Food seran posibles a partir del 1 de octubre de 2023 y seran obligatorias para todas las empresas
certificadas a partir del 1 de enero de 2024.

El curso de Auditor Interno en Sistemas de Gestion de la Calidad y Seguridad Alimentaria IFS Food versién 8, esta basado en las
metodologias de auditoria establecidas en las normas ISO 19011:2011 Directrices para la auditoria de los sistemas de gestion por lo que aporta
amplios conocimientos en planificacion y desarrollo de auditorias, tanto de primera, como de segunda parte. También se aborda la identificacion
de las competencias del auditor interno.

DIRIGIDO A

Profesionales que deseen desarrollar sus conocimientos y habilidades para realizar auditorias de primera y segunda parte, a un sistema
completo de gestién de inocuidad alimentaria y evaluar su conformidad con los requisitos de la Norma de Sistemas de Gestion de la Calidad y
Seguridad Alimentaria IFS Food versién 8

REQUISITOS ESPECIALES DE ACCESO Y OBTENCION DEL TITULO

Los alumnos deberan conocer previamente los requisitos y recomendaciones de la norma IFS Food 8

Superar el examen final con una calificacion superior al 60% (3 intentos como maximo)
Visionado de los videos formativos

Lectura /estudio del material didactico completo

Completar el 100% de las autoevaluaciones

Los alumnos que no superen el examen final, pero cumplan el resto de requisitos, podran solicitar un certificado de participacion
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(=

== Duracion: 16 h/ Duracién Recomendada: 2 » PDFs descargables como material de
jornadas estudio
Titulacién Otorgada = Video sesion explicativa de la unidad
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Modalidad Elearning
Duracién: 40 h / Duracién
Recomendada: 5 semanas

Modalidad Presencial / Live-Learning
Duracion: 16 h / Duracion
Recomendada: 2 jornadas

Titulaciéon Otorgada

Auditor Interno en Sistemas de Gestién
de la Calidad y Seguridad Alimentaria
IFS Food versién 8

Material Entregado

Las unidades didacticas estan
compuestas por material completo,
incluyendo:

= PDFs descargables como
material de estudio

= Video sesion explicativa de la

unidad tematica

Presentaciones del tema

Autoevaluaciones

Casos Practicos

Tutorizacion online con expertos

en la norma

= Examen final

Titulo emitido por
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TEMARIO

Tema 0. Auditorias. Introduccion.
Términos y definiciones

Tema 1. Principios de auditoria
Tema 2. Gestion de un programa
de auditoria. Objetivos, riesgos y
oportunidades

Tema 3. Establecimiento de un
programa de auditoria

Tema 4. Implementacion del
programa de Auditoria

Tema 5. Inicio de la auditoria
Tema 6. Preparacion de las
actividades de auditoria

Tema 7. Realizacion de las
actividades de auditoria

Tema 8. Finalizacién de la auditoria
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Tema 9. Determinacion de la
competencia de los auditores
Tema 10. Criterios y métodos de
evaluacion del auditor

Tema 11. Desarrollo de
actividades de auditoria. PARTE 1
Tema 12. Desarrollo de
actividades de auditoria. PARTE 2
Tema 13. Auditorias No
Anunciadas

Tema 14. Introduccion a IFS
Tema 15. Requisitos Generales
IFS Food

Tema 16. Requisitos de procesos
productivos IFS Food

Tema 17. Controles de proceso
productivo IFS Food
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